
日 食品名 既使用月 日 食品名 既使用月

10・15 焼きとうふ ＊ 23 ウィンナー ＊

10 いとこんにゃく ＊ 23 ノンエッグマヨ（本） ＊

10 圧縮ふ ＊ 24 かまぼこ ＊

10 花見だんご ＊ 24 のり ＊

11・16
22 ベーコン ＊ 25 ビーフン ＊

11 スイートコーン ＊ 25 ソフトチーズ ＊

11 生クリーム ＊ 26 おおむぎ（押麦） ＊

11 えびカツ ＊ 26 粉かつお ＊

11 サウザンドレッシング(本） ＊ 26 大豆の華（フレーク） ＊

12 冷凍厚揚げ ＊ 26 まぐろオイル漬け ＊

15 マロニー ＊

15 ヨーグルト（プラス） ＊

16 シェルマカロニ ＊

16・25 トマトケチャップ ＊

16 トマトピューレ ＊

16 チリパウダー ＊

16・23 調理用バター ＊ うすくちしょうゆ ＊

17 カレールウ ＊ こいくちしょうゆ ＊

17 チキンナゲット ＊ ウスターソース ＊

18・
19

ちくわ ＊ とんかつソース ＊

18 スパゲティ ＊ みそ ＊

18 冷凍ゼリー（レモン） ＊ ポークブイヨン（缶） ＊

18 冷凍ゼリー（みかん） ＊ カレー粉 ＊

19 うすあげ ＊ とりがらスープ ＊

19・22 冷凍とうふ ＊ ボーンストック ＊

19・26 つきこんにゃく ＊ 削りぶし ＊

22 八丁風みそ ＊ 赤ワイン ＊

22 トウバンジャン ＊ 白ワイン ＊

22 ミニフィッシュ(A社） ＊ パンの配合表一覧 ＊

常時使う調味料・食品

平成 ３１年度　４月分　　　小学校給食物資成分表



11

15

17

25

日 代替食品名 既使用月

15 かんきつゼリー ＊

25 いちごジャム（A社） ＊

【４月のパンの対応】

平成 ３１年度　４月分　　　小学校給食物資成分表

【代替え食品】

なし

チキンナゲット　→　白身魚切り身

ソフトチーズ　→　いちごジャム

えびカツ　→　白身魚切り身

ヨーグルト（プラス）　→　かんきつゼリー




