
日 食品名 既使用月 日 食品名 既使用月

2 いとこんにゃく 6月 9 白菜キムチ（カット） 4月

2 圧縮ふ 10月 9 ごまドレッシング（袋） 4月

2 焼きとうふ 10月 10 メロンパンビス生地 11月

2 ゆずこしょう 10月 10 チーズインハンバーグ 10月

2・5
9 まぐろオイル漬 4月 10 トマトピューレ 4月

2 ひきわり大豆 4月 10 ガーリックパウダー 4月

3 プレーンオムレツ 5月 10 お米deスイートポテト *

3・5
10 トマトケチャップ（調理用） 4月 11 炊き込みわかめ 4月

3・10
11 ウスターソース 4月 11 あじの磯辺フライ 9月

3 オイスターソース 4月 11 トンカツソース 4月

3 ウインナー 4月 11・23 ロースハム（6×6ひょうし） 4月

3・13 オリーブ油 4月 11・23 洋からし 4月

3 チョコレートクリーム * 11 ナタデココ 4月

4 はるまき50g * 12 冷凍とうふ 4月

4 ちくわ 4月 12 マロニー（カット） 4月

4 ふりかけ（おかか） 5月 12 粉かつお 4月

4 ヨーグルト（プラス） 4月 12 かつお油漬けフレーク 5月

4 純米中華麺 * 13 粒入りマスタード 4月

4・6 みそ 4月 13 レモン果汁（生） 4月

4・5 トウバンジャン 10月 13 カレールウ 4月

5 白だしつゆ 6月 16 根菜まんじゅう *

5・10
13

ベーコン
（6×6、6×10ひょうし）

4月 16 ふりかけ（さけ） 4月

5 とりがらスープ 4月 16 国産かんきつゼリー 4月

5・9 ごま油 4月 23 ドライミックストマト *

5・13
23 カレー粉 4月 23 フライドチキン *

6 ホキ（澱粉付き） 11月 23 ミルメークコーヒー 5月

6 ゆずぽん酢 5月

6・16 つきこんにゃく 5月

6・16 うすあげ（冷凍スライス） 4月

6 のり 4月
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4

9

10

16

日 食品名 既使用月

4 国産かんきつゼリー 4月

9 和風ドレッシング（袋） 4月

10 星のハンバーグ 10月

【代替え食品】 【１２月のパンの対応】

なし
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プレーンオムレツ→白身魚切り身

ヨーグルト（プラス）→国産かんきつゼリー

ごまドレッシング（袋）→和風ドレッシング（袋）

チーズインハンバーグ→星のハンバーグ

根菜まんじゅう→白身魚切り身


