
日 食品名 既使用月 日 食品名 既使用月

1・28 うすあげ 4月 14 ミニミニがんも 5月

1 冷凍うどん 6月 14 のり 6月

1 ピピピチーズ鉄Ca 5月 15 はるまき *

2 トック 5月 15 いちごヨーグルト *

2 ヨーク（本） 4月 16 白菜キムチ（1㎝カット） 4月

5 カットすり身 6月 16 ミートボール 5月

6・16
28 冷凍とうふ 4月 20・30 ベーコン 4月

6・16 はるさめ（カット） 4月 20 シェルマカロニ 5月

6 たこやき（米粉） * 20 チキンブイヨン（袋） 5月

6 マーガリン * 20 米粉ささみカツ *

7 ウインナー 4月 20 ミルクバター 5月

7 ポークブイヨン（袋） 4月 21・28 つきこんにゃく 4月

8 ナン * 21 ちくわ 4月

8 ひきわり大豆 4月 21 塩こんぶ 6月

8・26 カレールウ 4月 22・29 まぐろオイル漬 4月

8 ささみフレーク * 22 ささめふ 6月

8 ごまドレッシング（袋） 4月 22 がんもどき *

9 炊き込みわかめ 4月 27 スパゲティ（ハーフ） 4月

9・14 板こんにゃく 5月 27 冷凍ゼリー（はちみつレモン） 5月

9 冷凍厚揚げ 5月 28 大豆（水煮） *

9・14 平天 5月 28 アーモンドミニフィッシュ 6月

9 月見ゼリー * 29 大豆の華（フレーク） 6月

12 冷凍とうふ（大） 5月 29 和風ドレッシング（袋） 4月

12 いとこんにゃく（白） 4月 30 ホキ角切り（澱粉付き）2ｃｍ角 4月

12 ふりかけ（さけ） 5月 30 オイスターソース 5月

13・29 調理用バター 4月

13 生クリーム 4月

13 白身魚フライ 4月

13 ソース（袋） 4月
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日 食品名 既使用月

1 プチゼリー（ぶどう） 4月

2 国産みかんゼリー（少量） 4月

8 和風ドレッシング（袋） 4月

15 国産みかんゼリー 4月

20 りんごジャム 5月

28 ミニフィッシュ（A社） 4月

ヨーク（本）→国産みかんゼリー（少量）

ごまドレッシング（袋）→和風ドレッシング（袋）

白身魚フライ→白身魚切り身50g

はるまき→白身魚切り身50g

いちごヨーグルト→国産みかんゼリー

ミルクバター→りんごジャム

ピピピチーズ鉄Ca→プチゼリー（ぶどう）

アーモンドミニフィッシュ→ミニフィッシュ

【９月のパンの対応】
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【代替え食品】

クロワッサン→コッペパン


